Babapiskotas mézes krémes

Hozzavalok a tésztahoz:

e 400 g Mester stiteményliszt
50 g margarin

1 db tojas

150 g porcukor

2 ev6kanal viragméz

5 ev6kanadl tej

1 ev6kanal kakad

12 g stépor

e csipetsé
Krém:
e 500ml tej
e 5 evbkanal rizsliszt
e 200 gvaj
e 200 g porcukor
e 50mlrum

vanilids cukor

Babapiskota réteghez:

e 20 db babapiskéta
e 400 ml meggy lé
e rum

Tetejére:

e porcukor vagy olvasztott csoki

Elkészitése:

El&szor a mézes lapokat készitjik el, a liszt a kakad és a sUt6por kivételével, mindent egy
edénybe teszlink és 2 percig f6zzik, majd a tészta tobbi 6sszetevéjébdl elkészitjik a tésztat.
Két lapot nyujtunk 180C-ra el6melegitett stit6ben készre sutjuk. Kihdtjik.

A tejben felf6zzlk a lisztet, kih(tjlk.

A vajat habosra keverjik a porcukorral, izesitjik és a kih(lt krémhez keverjik.

A meggy levét izesithetjik rummal, ebbe forgatjuk meg a babapiskotakat.

A siiti 6sszedllitdsa:

Az egyik lapot megkenjik a krém felével, megrakjuk a meggy Iébe martott babapiskdtaval,
majd rasimitjuk a krém masik felét is, majd ratessziik a masik lapot. porcukorral meghintjik,
vagy csoki mazzal bevonjuk (100 g csoki 1-2 evékanal étolaj vizg6z felett felolvasztva vagy
mikréban a legalacsonyabb fokozaton fel olvasztva.)




